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Za informacije in prospekte o SelfCooking Center®-u ali za 
prijavo na brezlačno predstavitev TeamCooking Live se  
obrnite na svojega prodajalca ali na RATIONAL Slovenija – 
SLORATIONAL d.o.o. na telefon (0)2 8821900.

Kontakt uporabnika  
DVOR JEZERŠEK – BRNIK 1768
Zgornji Brnik 63 
4207 Cerklje na Gorenjskem 
Tel: +386 (0)4 25 29 420 
E-mail: gostinstvo@dvor-jezersek.si 
www.dvor-jezersek.si



DVOR JEZERŠEK– 
Brnik, Cerklje na Gorenjskem – Restavracija, Hotel, Catering

»RATIONAL SelfCooking Center® je med 
največjimi prednostmi za investitorje ali 

lastnike. Morajo ga imeti v svojih kuhinjah.«
Luka Jezeršek, Vodja PE Dvor Jezeršek

restaurant | Hotel + school catering + staff catering + social 
catering + Butcher + catering | banquette + super market | 
shopping centre, chains + Dealer + PlanNer | designer



› sveže in popolne jedi
› banketi
› kakovost hrane in družinski pridih
› �kulinarični center projekta  

»Okusiti Slovenijo«

»SelfCooking Center je srce naše kuhinje, 
enostaven za uporabo in z zelo malo truda 
nam zagotavlja perfektne rezultate.«

Luka Jezeršek, Vodja PE Dvor Jezeršek

DVOR JEZERŠEK

Kaj nas dela posebne:



Aparati v uporabi

› �	1 SelfCooking Center® 61, 62, 101 električni

Uporaba

› �	120 banketov na leto
› �	600 do 800 obrokov na banket
› �	100 obrokov na dan v restavraciji
› �	4 banketne sobe

Glavne aplikacije

›	� race, gosja prsa, pečenke, krače, goveji hrbet, roast beef, 
štruklji, kuhan krompir, klobase, sufleji, gratinirane pala-
činke s skuto, zamrznjeno predpečeno pekovsko pecivo, 
rogljički, potice; Finishing®, CombiGrill®, CombiFry®, Muffin/
Timbale modeli, CleanJet® čiščenje

Osebje

› �	16 zaposlenih v 2 kuhinjah

Restavracija-Hotel-Catering
DVOR JEZERŠEK je del enega izmed največjih catering podjetij 
v Sloveniji, sam objekt pa je edinstven v državi. Prav tako pa 
je eden izmed glavnih protagonistov nacionalnega projekta 
»Okusiti Slovenijo« in promotor slovenske kulinarične tradici-
je.
Manj stresa, boljša organizacija in manj delovnih ur
»Naš največji izziv je kako s čim manj stresa pripraviti vse, 
sveže in popolno skuhano do začetka same prireditve. S 
Finishing®-om v SelfCooking Center®-u je to zelo enostavno. 
Zdaj lahko predpripravimo hrano kadar imamo čas, isti dan 
ali pa že dan prej. Hrano potem ohladimo, jo tik pred servi-
ranjem ponovno segrejemo in nato hitro postrežemo. To je 
odlično!«

PROFIL



»Prišel sem lačen in odšel domov žalosten, ker 
v mojem želodcu ni bilo več prostora za vaše 
odlične jedi. Čestitam!« Gospod Aleš Deu, gost

»Odkar uporabljamo to tehnologijo imamo  
lahko 60% kuhinje pospravljene še preden 
začnemo servirati hrano.« 

Luka Jezeršek, Vodja PE Dvor Jezeršek


