
Profesionalna dodatna 
oprema RATIONAL.
Robustna. Z dolgo 
življenjsko dobo. Vzdržljiva.



Oprema v profesionalni kuhinji mora biti robustna, 
zmožna vsak dan veliko pretrpeti in primerna za 
trdo delo. Šele na podlagi tega si plošča za žar 
in pizze, vstavni voziček, košara CombiFry ali 
kondenzacijska napa zaslužijo naziv originalna 
dodatna oprema RATIONAL. Zgolj z njo boste lahko 
v celoti izkoristili izvrstne zmogljivosti aparatov 
iCombi Pro in iCombi Classic. Tako vam bodo vnaprej 
ocvrti izdelki, piščanci, pekovski izdelki in pečena 
zelenjava resnično uspeli. Tudi zrezki bodo dobili 
značilen žar vzorec. Aparat boste tako izkoristili v 
največji možni meri. Pri tem ne boste več zapravljali 
časa z odstranjevanjem trdovratnih ostankov maščobe, 
se jezili zaradi poškodb ali pregrete dodatne opreme.

Vroče in polno naloženo.

Dodatna oprema 
za iCombi prenese 
marsikaj. 

	 Trpežna dodatna oprema.
Da bo vse tako, kot ste si zamislili. 
Vedno znova.
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TriLax
Dodatna oprema RATIONAL s prevleko TriLax se 
ponaša z odlično toplotno prevodnostjo, je izdelana 
za pečenje, pečenje na žaru, peko in je primerna za 
temperature do 300 °C. Odporna prevleka proti 
sprijemanju zagotavlja tudi boljšo zapečenost.

1 Pladenj za pečenje in peko
Univerzalen pladenj za ribe, meso, kose perutnine, 
pečen krompir, pecivo, zelenjavo in še veliko več. Za 
sočne jedi in jedi s hrustljavo skorjico.

5 Mreža za žar Criss-Cross
S klasičnimi žar črtami na eni strani ali originalnim 
ameriškim križnim vzorcem za zrezke na drugi 
strani. Izredno robustna in z dolgo življenjsko dobo. 
Vnaprejšnje segrevanje ni potrebno.

6 Mreža CombiGrill
Za pripravo večjih količin jedi na žaru. Vnaprejšnje 
segrevanje mreže ni potrebno.

7 Nastavek za pomoč pri polnjenju in praznjenju
Idealna dopolnitev za mrežo CombiGrill. Za tanjša 
živila za pripravo na žaru, kot so hitro popečeni zrezki 
ali tanko narezana zelenjava. Vsa živila lahko položite 
na mrežo, nato pa nastavek za pomoč položite na 
vročo mrežo CombiGrill, od koder jo potem zlahka 
znova odstranite.

2 Plošča za žar in pečenje
Za sočno pripravljene jedi z žara – meso, ribe ali 
zelenjavo. S tradicionalnim vzorcem žara na strani, ki je 
namenjena za pečenje na žaru in z robom po celotnem 
obodu na strani za pečenje. Popolna dopolnitev za À la 
carte ponudbo.

3 Plošča za žar in pizze
Stran za peko pizz je namenjena pripravi sveže ali 
zmrznjene pizze, kruhkov in ploščatega kruha. Stran za 
žar je namenjena pečenju zelenjave, rib in mesa.

4 Multibaker
Optimalna razdelitev na porcije in stalne velikosti jedi 
za pripravo jajc na oko, omlet, krompirjevih jedi rosti 
in tortilj.

8 Ponve za peko in pečenje
Za pripravo klasičnih jedi v ponvi, kot so rosti, tortilje, 
quichi, palačinke ali majhno pecivo, kot je pita tarte 
tatin. Valovito dno zagotavlja hitro porazdelitev 
toplote. Dobavljivo s pladnji za lažjo uporabo.

9 Pekači granitemail
S tako oblikovanimi vogali, da pri narastkih ne 
izgubljate porcij. Zaradi zelo dobre toplotne 
prevodnosti so idealni za pečenje, dušenje, hitro 
pečenje in peko. Obenem pa so skoraj neuničljivi.

Pečenje in pečenje na žaru.

Večja produktivnost in boljši rezultati.

54 Številka artikla in dodatne izvedbe na strani 32.Številka artikla in dodatne izvedbe na strani 32.
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1 2 Superspike za piščance in race
Pokončna postavitev perutnine in s tem povezani 
učinek vzgona toplega zraka bistveno skrajša čas 
priprave. Ta način priprave zagotavlja posebno sočna 
prsa in enakomerno zapečeno kožo.

5 Nabodala za žar in Tandoori
Z okroglim, kvadratnim ali pravokotnim presekom 
in različno debelino imate vedno pravo nabodalo za 
meso, ribe, perutnino ali zelenjavo.

6 Mreža Potato Baker
Pečen krompir ali koruzo pripravite brez aluminijaste 
folije in do 50 % hitreje.

3 Košara CombiFry
Za pripravo velikih količin predhodno ocvrtih in 
zamrznjenih izdelkov, kot so ribji ocvrtki, ocvrt 
krompirček in krompirjevi krhlji, brez dodajanja 
maščobe. Zdravo in okusno.

4 Mreža Sparerib
Navpična razporeditev reber na mreži omogoča 
optimalno izkoriščenost aparata z do 3,5 kg reber na 
mrežo. 

7 Nastavek za pečenje jagnjetine in odojkov
Za enostavno pripravo celih jagenjčkov ali odojkov do 
teže 30 kg.

Posebej prilagojeni pripomočki.

Posebna oprema za posebne potrebe.

* V primerjavi z običajno kuhinjsko tehnologijo.

76 Številka artikla in dodatne izvedbe na strani 35.Številka artikla in dodatne izvedbe na strani 35.
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1 Modeli za muffine
Izdelani iz izredno fleksibilnega materiala ter z 
optimalno zaščito proti sprijemanju. S prostornino 
100 ml.

2 Ponve za pečenje in peko
Odlične za majhno pecivo, kot je pita tarte tatin. 
Valovito dno zagotavlja hitro porazdelitev toplote 
po celotnem dnu. S posebej oblikovanimi nosilnimi 
pladnji za lažjo uporabo.

5 Pekači granitemail
Vogali pekačev so oblikovani tako, da pri pecivu 
ne izgubljate porcij. Izredna toplotna prevodnost 
zagotavlja enakomerno zapečenost in rahlost 
biskvitnega peciva.

6 Vstavni voziček po pekarskem standardu
Vstavni voziček nadomešča odmična vodila v aparatu. 
Omogoča hitro vstavljanje in odstranjevanje, izdelan 
iz kakovostnega nerjavečega jekla po najvišjih merilih 
kakovosti in je popolnoma prilagojen aparatom 
RATIONAL. 

3 Pladenj za pečenje in peko
Univerzalna rešitev za peko: primerno za štručke, 
rogljičke, masleno listnato testo in še veliko drugih 
živil, kjer je potrebna enakomerna zapečenost, 
hrustljava skorjica in okusna notranjost.

4 Pladenj za peko – perforiran
Idealna izbira za kruh, štručke in preste ter za 
proizvodnjo vseh vrst izdelkov za dopeko.

7 Odmična vodila – pekarski standard
Zahvaljujoč L-vodilom je mogoče vodila enostavno 
napolniti s pladnji za peko. Povečana razdalja med 
vodili omogoča popoln izkoristek kapacitete aparata 
RATIONAL tudi pri visokih pekovskih izdelkih. Iz 
kakovostnega nerjavečega jekla za za najvišje zahteve.

Peka.

To je kakovost izdelave.

98 Številka artikla in dodatne izvedbe na strani 32, 34 in 35.Številka artikla in dodatne izvedbe na strani 32 in 34.
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1 Perforirani pladnji
To vsestransko, robustno in trpežno dodatno opremo 
uporabite za kuhanje zelenjave v pari ali za svojo 
izdajno linijo. Največje možno število perforacij 
zagotavlja enakomerno in učinkovito kuhanje v pari, s 
čimer se ohrani barva živil in hranilne snovi.

2 Polni pladnji
Nerjaveči pladnji RATIONAL imajo do 33 % večjo 
debelino, kot jo zahteva standard. To zagotavlja 
maksimalno stabilnost tudi pri velikih količinah, dolgo 
življenjsko dobo in udobno uporabo brez ostrih robov. 

3 Mreže
Zelo primerne za pečenje velikih pečenk. Izdelane iz 
izredno stabilnega in trpežnega nerjavečega jekla.

GN dodatna oprema.

Boljša od standardov.
Dodatki.

Še več možnosti.

1 VarioSmoker
Prekajevanje brez komore za prekajevanje, ampak 
neposredno iz aparata iCombi Pro. Z VarioSmoker-
jem bodo meso, ribe in zelenjava dobili naravno 
prekajeno aromo, njeno intenzivnost pa lahko vedno 
znova prilagajate po svojem okusu. Mogoče je tudi 
prekajevanje pri nizkih temperaturah.

2 Sonda za merjenje temperature jedra, ki jo je 
mogoče priključiti izven aparata
Posebej zasnovana, zelo tanka sonda za merjenje 
temperature jedra za pripravo sous-vide natančno 
nadzira temperaturo jedra, ne da bi pri tem uničila 
vakuum v vrečki. Sonda za merjenje temperature jedra 
za namestitev od zunaj se lahko uporablja namesto 
notranje sonde za merjenje temperature jedra. 

1110 Številka artikla in dodatne izvedbe na strani 37.Številka artikla in dodatne izvedbe na strani 35.
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1 Sistemi za bankete
Bodisi pripravljate 20, 100 ali več 1000 jedi, s 
sistemom Finishing jedi pripravite pravočasno, brez 
stresa, naglice ali potrebe po dodatnem osebju. 
Pripravite ustrezno število krožnikov in jih ohlajene 
hranite na vstavnih vozičkih za krožnike. Tik pred 
strežbo se hladno pripravljeni krožniki pripravijo do 
konca s funkcijo Finishing. Sistem Finishing vključuje 
vso dodatno opremo, ki jo potrebujete za takojšnjo 
uporabo (vstavni voziček za krožnike, termo pokrivalo 
in transportni voziček).

4 Vodilo za vstavne vozičke
Za hitro, ergonomsko vstavljanje in odstranjevanje 
vstavnega vozička ali vstavnega vozička za krožnike. 
Potrebno pri namiznih napravah 6-1/1, 6-2/1, 
10-1/1 in 10-2/1. 

5 Transportni voziček
Enostavno vstavljanje in odstranjevanje vstavnega 
vozička pri namiznih napravah. Velika, gladko tekoča 
in higienična tandemska vrtljiva kolesa zagotavljajo 
enostavno prevažanje pladnjev s hrano. Voziček je 
prilagojen višini originalnih podstavkov. Različico za 
delovne pulte je mogoče prilagajati po višini.

2 Vstavni voziček za krožnike
Izdelan iz kakovostnega nerjavečega jekla in 
prilagojen aparatom RATIONAL. Za hitro vstavljanje 
in odstranjevanje do 120 krožnikov npr. pri aparatu 
iCombi Pro 20-2/1 (s premerom do 31 cm).

3 Termo pokrivalo
Izdelano iz posebnega izolirnega materiala, ki 
zagotavlja, da jedi po Finishing-u še 20 minut ostanejo 
tople. S preprostim magnetnim zapiranjem lahko 
termo pokrivalo hitro odprete in zaprete. Poleg tega 
ga je preprosto čistiti in shranjevati.

6 Transportni voziček za Combi-Duo postavitev
Za enostavno vstavljanje in praznjenje obeh aparatov z 
enim postopkom. Potrebna so tudi posebna vodila za 
aparata Combi-Duo.

Finishing.

Za dosledno ločevanje med pripravo 
in strežbo hrane.

1312 Številka artikla in dodatne izvedbe na strani 33.Številka artikla in dodatne izvedbe na strani 32 in 33.
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1 Combi-Duo
Dva aparata, združena v eno postavitev. Ko je na voljo 
malo prostora in je potrebno npr. hkrati dušiti in peči 
na žaru, opravil pa kar ne zmanjka, imate na voljo 
dva aparata, ki ju lahko upravljate tudi samo preko 
kontrolne plošče zgornjega aparata. Za večje udobje. 
Za večjo prilagodljivost.

2 Vgrajen odtok za odvečno maščobo pri 
Combi-Duo
Zanesljivo zbira odvečno maščobo v kuhalnem 
prostoru in jo usmeri v posebno lovilno posodo za 
maščobo. Na voljo so različne izvedbe glede na načine 
postavitev.

3 Možnosti postavitev za Combi-Duo
Izravnalno podnožje in podstavki so izdelani iz 
kakovostnega nerjavečega jekla za stabilno in pravilno 
postavitev aparatov.

Možnosti postavitve:
›› Z izravnalnim podnožjem za izravnavo pri neravnih 

tleh: Pri nižjih različicah je potreben talni odtok.
›› Izvedba na valjčkih, za enostavno čiščenje in nižjo 

višino vodil; potreben je talni odtok.
›› Postavitev s podstavkom I ali II za Combi-Duo z 

nogami. Poseben talni odtok ni potreben.
›› Mobilna izvedba na podstavku I ali II za Combi-Duo 

z vrtljivimi kolesi z zavoro.

Combi-Duo.

Dvojna moč.

4 Izravnalna podnožja in podstavki
Za stabilno in ustrezno izravnano postavitev 
aparatov RATIONAL so vam na voljo podstavki iz 
visokokakovostnega nerjavečega jekla v različnih 
izvedbah: podstavki brez stranic, s stranicami ali 
v celoti zaprti podstavki z vrati. Odlagalna vodila 
pomagajo pospraviti dodatno opremo na način, ki 
prihrani prostor. Mobilne izvedbe s stabilnimi vrtljivimi 
kolesi z zavoro omogočajo prilagodljivo postavitev 
aparatov v kuhinji. Vsi podstavki so izdelani skladno z 
veljavnimi higienskimi predpisi.

Podstavki.

Varčujejo s prostorom. Praktični.

1514 Številka artikla in dodatne izvedbe na strani 38.Številka artikla in dodatne izvedbe na strani 36 in 37.
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1 Set za vgradnjo za iCombi Pro XS in 
CombiMaster Plus XS
Seveda šteje tudi izgled, zato lahko s setom za 
vgradnjo majhne aparate postavite tudi na mesta, ki 
so vidna gostom. Prostor za napo je že predviden, 
vi pa lahko glede na svoje potrebe vgradite napo 
UltraVent ali UltraVent Plus. Priloženi komplet panelov 
preprečuje nabiranje umazanije na težko dostopnih 
mestih.

2 MobilityLine za samostoječe aparate (Tip 20-1/1, 
20-2/1)
Poseben okvir s štirimi vrtljivimi kolesi z zavorami, 
na katerega se pritrdi samostoječi aparat, omogoča 
enostavno premikanje. 

3 MobilityLine za namizne aparate (Tip 6-1/1 – 
10-2/1)
Namizni aparat se varno pritrdi na podstavek II 
MobilityLine. Stranski deli varujejo aparat in z velikimi, 
stabilnimi kolesi  omogočajo enostavno premikanje.

Tehnologija prezračevanja.

Za dobro delovno klimo.

Vse nape in kondenzacijske nape so
›› brezčasno in sodobno oblikovane
›› �so opremljene s sprednjim delom nape, ki je 

enostaven za čiščenje in s snemljivim pokrovom
›› �opremljene z inteligentnim sistemom 

brezstopenjskega uravnavanja delovanja 
ventilatorjev, ki tako prilagajajo ustrezno odvajanje 
zraka, kot npr. pri odpiranju vrat. Vgradnja je 
preprosta in jo je mogoče izvesti tudi naknadno.

1  UltraVent
Kondenzacijska tehnologija nape UltraVent ujame in 
odvede uhajajočo paro. Ta kondenzacijska napa ne 
potrebuje dodatnega zunanjega priključka oziroma 
širitve obstoječega ventilacijskega sistema.

2 UltraVent Plus 
Kondenzacijsko tehnologijo nape UltraVent smo 
razširili z napo UltraVent Plus, ki ji je dodana posebna 
filtrirna tehnologija. Tako se boste izognili nadležni 
pari in dimu, ki nastaneta pri pečenju in pri pečenju na 
žaru. Aparate RATIONAL lahko zato vgradite tudi na 
kritičnih mestih, tako, da so vidne tudi gostom.

3 Klasična napa
Naprava ob odpiranju vrat kuhalnega prostora 
samodejno posesa paro (brez kondenzacijske tehnike). 
Potreben je priključek na ventilacijo.

Možnosti postavitev.

Priročno in praktično.

1716 Številka artikla in dodatne izvedbe na strani 37.Številka artikla in dodatne izvedbe na strani 37 in 38.



73

62 84

51

1 Klančina za neravna tla
S to klančino lahko izravnate naklone (do 3 %) pri 
neravnih tleh. S tem zagotovite nemoteno vstavljanje 
vstavnih vozičkov v prostostoječe aparate RATIONAL.

2 Povišanje aparatov in vstavnih vozičkov
Aparate lahko od tal odmaknete za dodatnih 70 mm. 
Ob tem morate povišati tudi vstavne vozičke. 

5 Nosilec ročaja za vstavne vozičke
Ročaj vstavnega vozička je vedno na istem mestu in 
hitro pri roki (priložen samostoječim aparatom).

6 Komplet za priključitev aparata
Sestavljajo ga dovodna cev za vodo (2 m), cev za 
odpadno vodo DN 50.

3 Toplotna zaščita za levo in desno stran aparata
Naknadna namestitev toplotne zaščite omogoča 
postavljanje sevalnih virov toplote (npr. žara) v bližino 
desne ali leve stranice aparata. 

4 Varovalo pretoka (samo za plinske aparate)
Za odvajanje izpušnih plinov po cevi (premer cevi za 
izpušne pline 180 mm).

7 Lovilec-usmerjevalec kondenza
Zagotavlja dodatni vzgon pare in drugih hlapov iz cevi 
za odvajanje zraka. Paro in hlape je tako mogoče s 
cevno povezavo usmeriti v ventilacijo.

8 Stenski nosilec
Za namestitev na steno, s čimer boste prihranili 
prostor. Pritrditev in material za pritrditev (ni 
priloženo) izberite skupaj z arhitektom/statikom ter 
investitorjem.

Odgovor na vsak izziv.

1918 Številka artikla in dodatne izvedbe na strani 39.Številka artikla in dodatne izvedbe na strani 39.
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1 Čistilne tablete Active Green (za aparate 
iCombi Pro in iCombi Classic)
Čistoča aparata, ki ne obremeni okolja: Čistilne tablete 
z novo sestavo učinkovin so brez fosfatov in fosforja, 
obenem pa za kar 50 %* zmanjšajo uporabljeno 
količino čistilnega sredstva. Brez kompromisov pri 
čiščenju in higieni. V aparatu iCombi Pro omogočajo 
izredno hitro vmesno čiščenje v zgolj 12 minutah.

2 Čistilne tablete (za vse aparate SelfCookingCenter 
in CombiMaster Plus)
Močno koncentrirane, zelo produktivne čistilne tablete 
z intenzivno sestavo učinkovin za visoko moč čiščenja.

5 Tablete proti penjenju (za vse aparate 
iCombi Pro, iCombi Classic, SelfCookingCenter in 
CombiMaster Plus)
Zmanjšajo penjenje v primerih, ko sama sestava vode 
povzroča močno penjenje.

6 Tekoče čistilo – jedko (za vse aparate 
CombiMaster in ClimaPlus Combi) 
Tekoče čistilo za higienično čistočo in nego.

7 Tekoče čistilo – soft (za vse aparate CombiMaster 
in ClimaPlus Combi)
Za čiščenje po pripravi s temperaturo < 200 °C, ni 
jedko.

8 Tekočina za izpiranje (za aparate ClimaPlus Combis 
sistemom CleanJet)

3 Care – negovalne tablete (za aparate iCombi Pro, 
iCombi Classic in SelfCookingCenter s tehnologijo 
Efficient CareControl)
Negovalne snovi aktivno preprečujejo nastanek oblog 
vodnega kamna v parnem generatorju in v kuhalnem 
prostoru ter podaljšujejo življenjsko dobo aparata. 
Zagotavljajo visoko zanesljivost delovanja brez 
mehčanja vode in napornega odstranjevanja vodnega 
kamna.

4 Tablete za izpiranje (za aparate SelfCookingCenter 
brez tehnologije Efficient CareControl in aparate 
CombiMaster Plus)
Zelo učinkovite snovi za izpiranje zagotavljajo aktivno 
zaščito in bistveno podaljšajo življenjsko dobo aparata. 
Kuhalni prostor aparata je higienično čist in sijoč.

9 Tekočina za odstranjevanje vodnega 
kamna (za aparate SelfCookingCenter brez 
tehnologije Efficient CareControl, CombiMaster, 
ClimaPlus Combi)
Za učinkovito odstranjevanje vodnega kamna v 
parnem generatorju s posebnimi negovalnimi 
sestavinami.

 Ročna brizgalka
Izdelana iz trdne umetne mase, trpežna in posebno 
lahka za uporabo. Z vgrajenim črpalnim mehanizmom 
ustvarite tlak, nato pa s pritiskom na gumb poškropite 
mesta, ki jih je treba očistiti.

Proizvodi za čiščenje in nego.

Higienično čisto. 

* V primerjavi s prejšnjim modelom.

2120 Številka artikla in dodatne izvedbe na strani 39.Številka artikla in dodatne izvedbe na strani 39.



Praktično. Robustno. Nepogrešljivo.

Prave sestavine za 
uspehe z iVario-m

Učinkovitost in enostavnost, ustvarjalnost in 
raznolikost, kakovost in količina – dodatna oprema 
za iVario mora veliko narediti in biti zmožna veliko 
pretrpeti. To velja za košare za kuhanje in cvrtje, kot 
tudi za mreže dno ponve, za VarioMobil in tudi za 
lopatice in zajemalke. Samo tista oprema, ki izpolnjuje 
najvišje zahteve, se lahko imenuje originalna dodatna 
oprema RATIONAL. Da boste zagotovo dosegli želene 
rezultate priprave. Da bo kuhanje testenin, kuhanje 
pri nizkih temperaturah in kuhanje ragujev resnično 
uspelo. In da boste imeli s čiščenjem čim manj dela.

�	 Recept
Premišljena dodatna oprema, za lažje 
delo in večjo kakovost.

22



5

6

7

1

4

3

2

1 Lopatica
Za enostavno in ergonomsko obračanje in 
odstranjevanje živil. Zaradi premišljene oblike je 
robustna in lahka.

2 Zajemalka 
Za varno in enostavno praznjenje ali porcijoniranje 
večjih količin živil. Odporna na udarce, odporna 
na praske in primerna za temperature do 250 °C. 
Perforirana ali neperforirana izvedba.

5 Roka za avtomatično dvigovanje in spuščanje
Roka za avtomatično dvigovanje in spuščanje AutoLift 
se namesti na pokrov ponve. Uporablja se lahko za 
do tri velike košare za kuhanje ali cvrtje. Zahvaljujoč 
funkciji AutoLift avtomatično dvigne živila iz tekočine 
za kuhanje. Tako boste lahko natančno pripravljali 
kuhana, ocvrta ali poširana živila.

6 Cedilo
Namenjeno je zadržanju razsutih, kuhanih živil pri 
odcejanju tekočin. Cedilo se namesti na sprednjo 
stran ponve, da lahko tekočina odteče prek vgrajenega 
odtoka ponve ali pa tekočino izlijete z nagibanjem 
ponve.

3 Mešalo
Za vmešavanje in mešanje večjih količin živil v ponvah 
iVario Pro L in XL.

4 Košare za kuhanje in cvrtje
Košare položite na roko za avtomatično dvigovanje 
in spuščanje ter jih napolnite. Po koncu postopka 
priprave se košara avtomatično dvigne iz tekočine 
za kuhanje, da lahko živila enostavno odstranite. 
Primerne so tudi za drobna živila, kot je npr. riž. Vodo 
v ponvi lahko večkrat uporabite, saj je ni treba odlivati.

7 Mreža za dno ponve
Če se želite izogniti neposrednemu stiku živil in dnom 
ponve, npr. pri kuhanju pri nizkih temperaturah, na 
dno ponve položite mrežo in na njo živila.

Osnova za vse. 

Da boste lahko delali hitreje, bolj 
učinkovito in bolj ergonomsko.

2524 Številka artikla in dodatne izvedbe na strani 40. Številka artikla in dodatne izvedbe na strani 40.
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1 Komplet košaric za porcije
Komplet s perforiranimi ali neperforiranimi 
košaricami za porcije 1/6 GN, s pokrovom (samo za 
neperforirane košarice) in okvirjem. V okvir je mogoče 
vstaviti posode GN 1/3, 1/6 in 1/9 GN. Popolna 
izbira za kuhanje, cvrtje in ohranjanje toplote manjših 
količin v restavracijah, hotelih in storitvenem sektorju. 
Okvir je mogoče postaviti neposredno na rob ponve. 
Pokrov preprečuje ohlajanje jedi.

2 Nastavek za svaljke 
Dodatek, ki je natančno prilagojen ponvi, za optimalno 
in ergonomsko pripravo svaljkov. Delovna višina 
razbremeni hrbet.

Posebna oprema za posebne potrebe.

Umetnost kuhanja.
Transport.

Brez težav od A do B. In nazaj.

1 VarioMobil
Za enostavno in varno praznjenje ter prevoz hrane 
v posodah 1/1 ali 2/1 GN. Z zložljivim ročajem 
je mogoče VarioMobil zlahka pospraviti. Višinsko 
nastavljiv v 4 stopnjah.

2 Voziček za košare
Za enostavno in varno shranjevanje, prevoz in sušenje 
GN posod ali do treh košar za kuhanje ali cvrtje.

3 Voziček za olje
Za polnjenje in praznjenje ponve z oljem ter za 
shranjevanje in filtriranje olja. Omogoča topljenje 
maščob za kuhanje ali segrevanje hladnega olja pred 
polnjenjem ponve. Mogoče ga je uporabiti tudi za 
prevoz vročega olja. 

2726 Številka artikla in dodatne izvedbe na strani 41.Številka artikla in dodatne izvedbe na strani 40.
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1 Podstavki
iVario 2-XS in iVario Pro 2-S lahko postavite 
neposredno na podstavek. Z integriranimi izvlečnimi 
policami za varno praznjenje ponve. Z vodili za 
shranjevanje posode in dodatne opreme. Mogoča 
je poravnava z zidom ali predelno steno. Z zaprtimi 
bočnimi stranicami in zgornjo ploščo ter z odprto 
hrbtno stranjo. Možnih je več izvedb: z nogami, z 
nogami iz nerjavečega jekla, vrtljivimi kolesi z zavoro 
ali na posebnem okvirju za kuhinjske bloke.

Postavitev.

Povsem prilagodljiva.
Montaža.

Več prostora. Več varnosti.

1 Montaža na zidni nosilec
Za enostavno čiščenje pod ponvama iVario Pro L in 
XL, ju lahko montirate tudi na zid. Ustrezno mesto 
za postavitev lahko poljubno izberete in prilagodite 
telesni višini uporabnikov.

2 Panelne zaščite za podnožje
Zakrije zadnji predel podnožja in prekrije kable in 
priključke za odpadno vodo, kar poenostavi čiščenje. 
Dodatno kot opcija.

3 Prostor za shranjevanje
Z njim lahko prostor pod ponvama iVario Pro L in 
XL učinkovito izkoristite. Vsebuje do devet parov 
vodil, stranice, zgornjo ploščo in zaprto zadnjo stran. 
Dodatno kot opcija.

4 Komplet za priključitev
Vključuje cevi za odpadno vodo DN 40 ali DN 50.

5 Komplet za talno pritrditev
Za večjo varnost pri delu ponvi iVario Pro L in XL 
pritrdite na tla.

6 Komplet za pritrditev namizne ponve
Za pritrditev ponve iVario 2-XS ali Vario Pro 2-S na 
obstoječo delovno površino ali podstavek. Za varno 
vodoravno in navpično pritrditev.

2928 Številka artikla in dodatne izvedbe na strani 41.Številka artikla in dodatne izvedbe na strani 41.
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1 Tekoče čistilo - jedko
Za madeže v ponvi, kot npr. zaradi paradižnikove 
omake, ki jih je z običajnim čistilom težko odstraniti. 
Mogoče ga je uporabljati nerazredčenega. Po čiščenju 
je potrebno ponev temeljito splakniti.

2 Čistilna roka s 4 blazinicami
Za lažje čiščenje težje dosegljivih mest med ponvijo 
in upravljalno ploščo pri ponvah iVario 2-XS in 
iVario Pro 2-S. Komplet vsebuje eno čistilno roko s 
štirimi čistilnimi blazinicami v dveh različnih trdotah.

3 Grobe čistilne blazinice
Namenjene čistilni roki za zunanje čiščenje. Za 
močnejšo, trdovratnejšo umazanijo. Ne puščajo prask 
na zunanjem ohišju ponve.

4 Mehke čistilne blazinice
Namenjene čistilni roki za zunanje čiščenje. Za manjšo, 
hitro odstranljivo umazanijo.

5 Čistilna gobica
Za učinkovito in hitro čiščenje notranjosti ponve. 
Za vse velikosti ponev.

Proizvodi za čiščenje in nego.

Sijoče čisto. Higiensko brezhibno.

30 Številka artikla in dodatne izvedbe na strani 41.



Pečenje in pečenje na žaru.

Pladnji Trilax (perforirani)

2/3 GN (325 × 354 mm) Št.: 60.74.147

1/1 GN (325 × 530 mm) Št.: 6015.1103

2/1 GN (650 × 530 mm) Št.: 6015.2103

Pekarski standard (400 × 600 mm) Št.: 6015.1000

Pladnji za pečenje in peko Trilax (polni)

2/3 GN (325 × 354 mm) Št.: 60.73.671

1/1 GN (325 × 530 mm) Št.: 6013.1103

2/1 GN (650 × 530 mm) Št.: 6013.2103

Pekarski standard (400 × 600 mm) Št.: 6013.1003

Plošča za žar in pečenje

1/1 GN (325 × 530 mm) Št.: 60.71.617

Plošča za žar in pizze

2/3 GN (325 × 354 mm) Št.: 60.73.798

1/1 GN (325 × 530 mm) Št.: 60.70.943

Pekarski standard (400 × 600 mm) Št.: 60.71.237

Multibaker

1/3 GN (325 × 265 mm), 2 vdolbini Št.: 60.73.764

2/3 GN (325 × 354 mm), 5 vdolbin Št.: 60.73.646

1/1 GN (325 × 530 mm), 8 vdolbin Št.: 60.71.157

Mreža Criss-Cross

1/2 GN (325 × 265 mm) Št.: 60.73.802

2/3 GN (325 × 354 mm) Št.: 60.73.801

1/1 GN (325 × 530 mm) Št.: 60.73.314

CombiGrill

1/1 GN (325 × 530 mm) Št.: 6035.1017

Nastavek za pomoč pri polnjenju.

za CombiGrill 325 × 618 mm (za 1/1 GN) Št.: 60.73.848

Ponve za pečenje in peko

Komplet, majhne (4 kosi z nosilnim pladnjem) Št.: 60.73.286

Komplet, velike (2 kosa z nosilnim pladnjem) Št.: 60.73.287

Mala ponev za pečenje in peko (premer 16 cm) Št.: 60.73.271

Velika ponev za pečenje in peko (premer 25 cm) Št.: 60.73.272

Nosilni pladenj za male ponve za peko in 
pečenje

Št.: 60.73.212

Nosilni pladenj za velike ponve za peko in 
pečenje

Št.: 60.73.216

Pladnji granitemail

1/2 GN (325 × 265 mm), globina 20 mm Št.: 6014.1202

1/2 GN (325 × 265 mm), globina 40 mm Št.: 6014.1204

1/2 GN (325 × 265 mm), globina 60 mm Št.: 6014.1206

2/3 GN (325 × 354 mm), globina 20 mm Št.: 6014.2302

2/3 GN (325 × 354 mm), globina 40 mm Št.: 6014.2304

2/3 GN (325 × 354 mm), globina 60 mm Št.: 6014.2306

2/3 GN (325 × 354 mm), globina 100 mm Št.: 6014.2310

1/1 GN (325 × 530 mm), globina 20 mm Št.: 6014.1102

1/1 GN (325 × 530 mm), globina 40 mm Št.: 6014.1104

1/1 GN (325 × 530 mm), globina 60 mm Št.: 6014.1106

1/1 GN (325 × 530 mm), globina 100 mm Št.: 6014.1110

2/1 GN (650 × 530 mm), globina 20 mm Št.: 6014.2102

2/1 GN (650 × 530 mm), globina 40 mm Št.: 6014.2104

2/1 GN (650 × 530 mm), globina 60 mm Št.: 6014.2106

Pekarski standard (400 × 600 mm), globina 
20 mm

Št.: 6014.1002

Pekarski standard (400 × 600 mm), globina 
40 mm

Št.: 6014.1004

Pekarski standard (400 × 600 mm), globina 
60 mm

Št.: 6014.1006

Finishing.

Termo pokrivalo

Tip 6-1/1 Št.: 6004.1007

Tip 10-1/1 Št.: 6004.1009

Tip 6-2/1 Št.: 6004.1016

Tip 10-2/1 Št.: 6004.1014

Tip 20-1/1 Št.: 6004.1011

Tip 20-2/1 Št.: 6004.1012

Kompleti za bankete

Tip 6-1/1, 20 krožnikov Št.: 60.61.741

Tip 10-1/1, 32 krožnikov Št.: 60.11.628

Tip 10-1/1, 26 krožnikov Št.: 60.11.629

Tip 6-2/1, 34 krožnikov Št.: 60.62.196

Tip 10-2/1, 42 krožnikov Št.: 60.12.154

Tip 10-2/1, 52 krožnikov Št.: 60.12.155

Tip 20-1/1, 60 krožnikov Št.: 60.21.332

Tip 20-1/1, 50 krožnikov Št.: 60.21.333

Tip 20-2/1, 120 krožnikov Št.: 60.22.493

Tip 20-2/1, 100 krožnikov Št.: 60.22.492

Tip 20-2/1, 84 krožnikov Št.: 60.22.491

Vstavni voziček za krožnike

Tip 6-1/1, 20 krožnikov Št.: 60.61.702

Tip 6-1/1, 15 krožnikov Št.: 60.61.701

Tip 10-1/1, 32 krožnikov Št.: 60.11.581

Tip 10-1/1, 26 krožnikov Št.: 60.11.602

Tip 6-2/1, 34 krožnikov Št.: 60.62.017

Tip 10-2/1, 52 krožnikov Št.: 60.12.022

Tip 10-2/1, 42 krožnikov Št.: 60.12.062

Tip 20-1/1, 60 krožnikov Št.: 60.21.293

Tip 20-1/1, 50 krožnikov Št.: 60.21.294

Tip 20-2/1, 120 krožnikov Št.: 60.22.400

Tip 20-2/1, 100 krožnikov Št.: 60.22.399

Tip 20-2/1, 84 krožnikov Št.: 60.22.398

Okvir Combi-Duo za vstavni voziček

Tip Combi-Duo 6-1/1 in 10-1/1 Št.: 60.75.761

Tip Combi-Duo 6-2/1 in 10-2/1 Št.: 60.75.760

Primeri izračunov potrebne opreme za Finishing. 

Kapaciteta
Vstavni voziček za krožnike

Velikost priredi-
tve (oseb)

Vstavni vo-
ziček za kro-
žnike, termo 
pokrivalo

Okvir za 
vst. vozi-
ček

Transpor-
tni voziček

Največja 
višina krožnika 
v mm

Največja višina 
jedi v mm

15/20 krožnikov* z 
iCombi Pro 6-1/1

15/20 1 1 1 32/25 70/53

30/40 2 1 2 32/25 70/53

45/60 3 1 3 32/25 70/53

26/32 krožnikov* z 
iCombi Pro 10-1/1

52/64 2 1 2 32/25 70/53

78/96 3 1 3 32/25 70/53

104/128 4 1 4 32/25 70/53

34 krožnikov* z
iCombi Pro 6-2/1

24/34 1 1 1 32 61

48/68 2 1 2 32 61

72/102 3 1 3 32 61

42/52 krožnikov* z 
iCombi Pro 10-2/1

84/104 2 1 2 40/32 82/63

126/156 3 1 3 40/32 82/63

168/208 4 1 4 40/32 82/63

50/60 krožnikov* z 
iCombi Pro 20-1/1

100/120 2 – – 32/25 67/52

150/180 3 – – 32/25 67/52

200/240 4 – – 32/25 67/52

84/100/120 krožnikov* z 
iCombi Pro 20-2/1

168/200/240 2 – – 40/32/25 79/65/52

252/300/360 3 – – 40/32/25 79/65/52

336/400/480 4 – – 40/32/25 79/65/52

* Krožniki do premera 31 cm

Okvir za vstavni voziček

Standardno, Tip 6-1/1, 10-1/1 Št.: 60.75.115

Standardno, Tip 6-2/1, 10-2/1 Št.: 60.74.650

Po višini nastavljivi transportni voziček za vstavne vozičke

Za Combi-Duo 6-1/1 in 10-1/1,
mere Š 568 | G 844 | V 1218 – 1418 mm

Št.: 60.75.388

Za Combi-Duo 6-2/1 in 10-2/1,
mere Š 785 | G 979 | V 1218–1418 mm

Št.: 60.75.387

Transportni voziček za vstavne vozičke

Standardni – 6-1/1, 10-1/1, mere Š 548 | 
G 911 | V 990 mm

Št.: 60.74.000

Nastavljiv po višini – 6-1/1, 10-1/1, mere 
Š 548 | G 913 | V 800–1330 mm

Št.: 60.75.606

Standardni – 6-2/1, 10-2/1, mere Š 735 | 
G 996 | V 990 mm

Št.: 60.73.999

Nastavljiv po višini – 6-2/1, 10-2/1, mere 
Š 735 | G 990 | V 800–1330 mm

Št.: 60.75.605

Transportni voziček za posode

Prevozni voziček za posode z vgrajenim 
odvodom maščobe (Combi-Duo in 
prostostoječe aparate)

Št.: 60.73.309
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Peka.

Modeli za mafine in pastete

300 × 400 mm (za 1/1 GN (325 x 530 mm)) Št.: 6017.1002

400 × 600 mm (za 2/1 GN (650 x 530 mm) 
in pekarski standard)

Št.: 6017.1001

Vstavni voziček Tip 6-1/1

Standardno, 6 vodil (razdalja med vodili 
64 mm)

Št.: 60.61.420

Pekarski standard (400 × 600 mm), 5 vodil 
(razdalja med vodili 77 mm)

Št.: 60.61.690

Vstavni voziček Tip 10-1/1

Standardno, 10 vodil (razdalja med vodili 
64 mm)

Št.: 60.11.600

8 vodil (razdalja med vodili 80 mm) Št.: 60.11.601

Pekarski standard (400 × 600 mm), 8 vodil 
(razdalja med vodili 81 mm)

Št.: 60.11.599

Vstavni voziček Tip 6-2/1

Standardno, 6 vodil (razdalja med vodili 
64 mm)

Št.: 60.62.150

Vstavni voziček Tip 10-2/1

Standardno, 10 vodil (razdalja med vodili 
63mm)

Št.: 60.12.150

Vstavni voziček Tip 20-1/1

Standard, 20 vodil (razdalja med vodili 
65 mm)

Št.: 60.21.331

15 vodil (razdalja med vodili 84 mm) Št.: 60.21.287

16 vodil (razdalja med vodili 80 mm) Št.: 60.21.288

17 vodil (razdalja med vodili 74 mm) Št.: 60.21.289

Pekarski standard (400 × 600 mm), 16 vodil 
(razdalja med vodili 81 mm)*

Št.: 60.21.292

20 vodil, najvišja višina vodil 1,60 m 
(razdalja med vodili 62 mm)

Št.: 60.21.245

20 vodil, ojačana različica HeavyDuty/
Marine (razdalja med vodili 65 mm)

Št.: 60.21.291

Vstavni voziček Tip 20-2/1

Standardno, 20 vodil (razdalja med vodili 
65 mm)

Št.: 60.22.490

15 vodil (razdalja med vodili 84 mm) Št.: 60.22.394

16 vodil (razdalja med vodili 80 mm) Št.: 60.22.395

17 vodil (razdalja med vodili 74 mm) Št.: 60.22.396

20 vodil, najvišja višina vodil 1,60 m 
(razdalja med vodili 62 mm)

Št.: 60.22.368

20 vodil, ojačana različica HeavyDuty/
Marine (razdalja med vodili 65 mm)

Št.: 60.22.447

Vodila za pladnje Tip XS 6-2/3

Standard Št.: 60.73.724

Različica Marine (z zaščito polnjenja) Št.: 60.74.449

Vodila za pladnje Tip 6-1/1

Standard, 6 vodil (razdalja med vodili 
68 mm)

Št.: 60.61.373

5 vodil (razdalja med vodili 85 mm) Št.: 60.61.615

2 vodili za pečenje piščancev na žaru Št.: 60.61.645

Pekači za meso, 6 vodil (razdalja med vodili 
72 mm)

Št.: 60.61.649

Pekarski standard (400 × 600 mm), 5 vodil 
(razdalja med vodili 86 mm)*

Št.: 60.61.576

Kombinirana vodila, pekarski standard v 
kombinaciji z 1/1 GN, 4 vodila (razdalja 
med vodili 95 mm)*

Št.: 60.61.642

Različica Marine (USPHS), 6 vodil (z zaščito 
polnjenja)

Št.: 60.61.672

Vodila za pladnje Tip 10-1/1

Standard, 10 vodil (razdalja med vodili 
68 mm)

Št.: 60.11.447

8 vodil (razdalja med vodili 85 mm) Št.: 60.11.547

3 vodil za pečenje piščancev na žaru Št.: 60.11.566

Pekači za meso, 10 vodil (razdalja med 
vodili 72 mm)

Št.: 60.11.570

Pekarski standard (400 × 600 mm), 8 vodil 
(razdalja med vodili 90 mm)*

Št.: 60.11.541

Kombinirana vodila, pekarski standard v 
kombinaciji z 1/1 GN, 7 vodil (razdalja med 
vodili 95 mm)*

Št.: 60.11.563

Različica Marine (USPHS), 10 vodil (z zaščito 
polnjenja)

Št.: 60.11.573

Peka.

Vodila za pladnje Tip 6-2/1

Standard, 6 vodil (razdalja med vodili 
68 mm)

Št.: 60.62.123

5 vodil (razdalja med vodili 85 mm) Št.: 60.62.171

7 vodil, niso v L-profilu (razdalja med vodili 
65 mm)

Št.: 60.62.168

Različica Marine (USPHS), 6 vodil (z zaščito 
polnjenja)

Št.: 60.62.178

Vodila za pladnje Tip 10-2/1

Standard, 10 vodil (razdalja med vodili 
68 mm)

Št.: 60.12.133

Različica Marine (USPHS), 10 vodil (z zaščito 
polnjenja)

Št.: 60.12.146

Posebna dodatna oprema. 

Superspike za piščance in race

Za 4 kose, najv. teža 1.300 g, 1/2 GN 
(325 × 265 mm)

Št.: 6035.1015

Za 6 kosov, najv. teža 1.800 g, 1/1 GN 
(325 × 530 mm)

Št.: 6035.1016

Za 8 kosov, najv. teža 1.300 g, 1/1 GN 
(325 × 530 mm)

Št.: 6035.1006

Za 10 kosov, najv. teža 950 g, 1/1 GN 
(325 × 530 mm)

Št.: 6035.1010

Kapaciteta: 8 kosov, najv. teža 2.200 g, 
1/1 GN (325 × 530 mm)

Št.: 6035.1009

CombiFry

1/2 GN (325 × 265 mm) Št.: 6019.1250
2/3 GN (325 × 354 mm) Št.: 60.73.619
1/1 GN (325 × 530 mm) Št.: 6019.1150

Mreža Spare Rib

1/1 GN (325 × 530 mm) Št.: 6035.1018

Nabodala za žar in Tandoori

Okvir za nabodala za žar in Tandoori 2/3 GN Št.: 60.74.963
Okvir za nabodala za žar in Tandoori 1/1 GN Št.: 60.72.224
Komplet 2/3 GN (1 × okvir za nabodala 
s petimi različnimi nabodali)

Št.: 60.75.782

Komplet 1/1 GN (1 × okvir za nabodala 
s petimi različnimi nabodali)

Št.: 60.72.414

5x nabodalo О 5 mm, dolžina 265 mm za 
2/3 GN

Št.: 60.75.783

5x nabodalo □ 5 mm, dolžina 265 mm za 
2/3 GN

Št.: 60.75.784

5x ribje nabodalo 4 × 10 mm, dolžina 265 mm 
za 2/3 GN

Št.: 60.75.785

3x nabodalo О 5 mm, dolžina 530 mm za 
1/1 GN

Št.: 60.72.416

3x nabodalo О 8 mm, dolžina 530 mm za 
1/1 GN

Št.: 60.72.417

3x nabodalo □ 5 mm, dolžina 530 mm za 
1/1 GN

Št.: 60.72.418

3x nabodalo □ 8 mm, dolžina 530 mm za 
1/1 GN

Št.: 60.72.419

3x ribje nabodalo 4 × 10 mm, dolžina 530 mm 
za 1/1 GN

Št.: 60.72.420

Potato Baker

1/1 GN (325 × 530 mm) Št.: 6035.1019

Nastavek za pečenje jagnjetine in odojkov (1 × jagnje ali 1 × odojek)

Tipi 10-1/1, 10-2/1, 20-1/1, 20-2/1 do 
12 kg (1/1 GN)

Št.: 60.70.819

Tip 20-1/1 do 30 kg (1 nastavek z nosilcem) Št.: 6035.1003
Tip 20-2/1 do 30 kg (1 nastavek z nosilcem, 
nastavek za drugo jagnje ali odojek opcijsko)

Št.: 6035.1002

Dodatni nastavek Št.: 8710.1065

Pekač za pizze

Pizze do Ø 280 mm Št.: 60.71.158 

GN dodatna oprema. 

Perforiran pladenj, nerjaveče jeklo

1/1 GN (325 × 530 mm), globina 55 mm Št.: 6015.1165

Pladnji iz nerjavečega jekla

2/3 GN (325 × 354 mm), globina 20 mm Št.: 6013.2302

2/3 GN (325 × 354 mm), globina 65 mm Št.: 6013.2306

1/1 GN (325 × 530 mm), globina 20 mm Št.: 6013.1102

1/1 GN (325 × 530 mm), globina 40 mm Št.: 6013.1104

1/1 GN (325 × 530 mm), globina 65 mm Št.: 6013.1106

Mreže RF

2/3 GN (325 × 354 mm) Št.: 6010.2301

1/1 GN (325 × 530 mm) Št.: 6010.1101

2/1 GN (650 × 530 mm) Št.: 6010.2101

Pekarski standard (400 × 600 mm) Št.: 6010.0103

Lovilna posoda za odvečno maščobo z odtočnim zapiralom 

1/1 GN (325 × 530 mm) Št.: 8710.1135

2/1 GN (650 × 530 mm) Št.: 60.70.776
*	se pločevini za usmerjanje zraka v kuhalnem prostoru pri standardni GN izvedbi in pri pekovski izvedbi s pladnji 600x400 mm razlikujeta. 

Pločevino za usmerjanje zraka lahko kot nadomestni del naročite pri svojem servisnem partnerju.
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Combi-Duo. 

Komplet Combi-Duo za iCombi Pro XS 6-2/3 in 
CombiMaster Plus XS 6-2/3

Tip XS 6-2/3 na XS 6-2/3 pri vratih s tečaji 
na desni

Št.: 60.73.768

Tip XS 6-2/3 na XS 6-2/3 pri vratih s tečaji 
na levi

Št.: 60.74.276

Tip XS 6-2/3 na XS 6-2/3 pri vratih s tečaji 
na desni, Marine

Št.: 60.74.780

Tip XS 6-2/3 na XS 6-2/3 pri vratih s tečaji 
na levi, Marine

Št.: 60.74.929

Komplet Combi-Duo za iCombi Pro XS 6-2/3, 6-1/1, 10-1/1, 
iCombi Classic 6-1/1, 10-1/1 in CombiMaster Plus XS 6-2/3

Tip 6-1/1 E/G na 6-1/1 E
Tip 6-1/1 E/G na 10-1/1 E

Št.: 60.73.991

Tip 6-1/1 E/G na 6-1/1 G pri vratih s 
tečaji na desni
Tip XS 6-2/3 na 6-1/1 G pri vratih s tečaji 
na desni

Št.: 60.75.751

Tip 6-1/1 E/G na 6-1/1 G pri vratih s 
tečaji na levi
Tiyp XS 6-2/3 na 6-1/1 G pri vratih s 
tečaji na levi

Št.: 60.75.753

Tip XS 6-2/3 na 6-1/1 E pri vratih s tečaji 
na desni
Tip XS 6-2/3 na 10-1/1 E pri vratih s tečaji 
na desni

Št.: 60.75.755

Tip XS 6-2/3 na 6-1/1 E pri vratih s tečaji 
na levi
Tip XS 6-2/3 na 10-1/1 E pri vratih s tečaji 
na levi

Št.: 60.75.757

Komplet Combi-Duo za iCombi Pro XS 6-2/3, 6-1/1, 6-2/1, 
10-2/1, iCombi Classic 6-1/1, 6-2/1, 10-2/1
in CombiMaster Plus XS 6-2/3

Tip 6-2/1 E/G na 6-2/1 E
Tip 6-2/1 E/G na 10-2/1 E

Št.: 60.74.725

Tip 6-2/1 E/G na 6-2/1 G pri vratih s 
tečaji na desni
Tip 6-1/1 E/G na 6-2/1 G pri vratih s 
tečaji na desni
Tip XS 6-2/3 na 6-2/1 G pri vratih s tečaji 
na desni

Št.: 60.75.752

Tip 6-2/1 E/G na 6-2/1 G pri vratih s 
tečaji na levi
Tip 6-1/1 E/G na 6-2/1 G pri vratih s 
tečaji na levi
Tip XS 6-2/3 na 6-2/1 G pri vratih s tečaji 
na levi

Št.: 60.75.754

Tip 6-1/1 E/G na 6-2/1 E pri vratih s 
tečaji na desni
Tip XS 6-2/3 na 6-2/1 E pri vratih s tečaji 
na desni
Tip XS 6-2/3 na 10-2/1 E pri vratih s tečaji 
na desni

Št.: 60.75.756

Tip 6-1/1 E/G na 6-2/1 E pri vratih s 
tečaji na levi
Tip XS 6-2/3 na 6-2/1 E pri vratih s tečaji 
na levi
Tip XS 6-2/3 na 10-2/1 E pri vratih s tečaji 
na levi

Št.: 60.75.758

Možnosti postavitve za Combi-Duo

Izravnalno podnožje, Tipa 6-1/1, 10-1/1, 
mere Š 850 | G 614 | V 35 mm

Št.: 60.74.795

Izravnalno podnožje, Tipa 6-2/1, 10-2/1, 
mere Š 1072 | G 814 | V 35 mm

Št.: 60.74.597

Komplet z valjčki, ki so nastavljivi po višini, 
Tipa 6-1/1, 10-1/1

Št.: 60.31.545

Komplet z valjčki, ki so nastavljivi po višini,  
Tipa 6-2/1, 10-2/1

Št.: 60.31.574

Podstavek I za Combi-Duo XS 6-2/3, 
standardni, mere Š 634 | G 558 | V 555 mm

Št.: 60.31.020

Podstavek II za Combi-Duo XS 6-2/3, 
standardni, mere Š 639 | G 563 | V 556 mm

Št.: 60.31.046

Podstavek I za Combi-Duo 6-1/1 na 
6-1/1 in na 10-1/1 E, standardni, mere 
Š 860 | G 685 | V 200 mm

Št.: 60.31.200

Podstavek II za Combi-Duo 6-1/1 
na 6-1/1, standardni, mere 
Š 860 | G 703 | V 445 mm

Št.: 60.31.206

Podstavek I za Combi-Duo 6-2/1 na 
6-2/1 in na 10-2/1 E, standardni, mere 
Š 1082 | G 885 | V 200 mm

Št.: 60.31.203

Podstavek II za Combi-Duo 6-2/1 na 
6-2/1, standardni, mere Š 1082 | G 903 | 
V 445 mm

Št.: 60.31.208

Podstavek za Combi-Duo XS 6-2/3, z 
vrtljivimi kolesi, mere Š 683 | G 656 | 
V 567 mm

Št.: 60.31.170

Podstavek II za Combi-Duo XS 6-2/3, 
s pritrditvijo (MarineLine), mere Š 689 | 
G 613 | V 557 mm

Št.: 60.31.058

Podstavek I za Combi-Duo 6-1/1 na 
6-1/1 in na 10-1/1 E, z vrtljivimi kolesi, 
mere Š 883 | G 763 | V 200 mm

Št.: 60.31.201

Podstavek I za Combi-Duo 6-1/1 na 
6-1/1 in na 10-1/1 E, s pritrditvijo 
(MarineLine), mere Š 885 | G 710 | 
V 200 mm

Št.: 60.31.202

Podstavek II za Combi-Duo 6-1/1 na 
6-1/1, z vrtljivimi kolesi, mere Š 883 | 
G 769 | V 445 mm

Št.: 60.31.207

Podstavek I za Combi-Duo 6-2/1 na 
6-2/1 in na 10-2/1 E, z vrtljivimi kolesi, 
mere Š 1105 | G 969 | V 200 mm

Št.: 60.31.204

Podstavek I za Combi-Duo 6-2/1 na 
6-2/1 in na 10-2/1 E, s pritrditvijo 
(MarineLine), mere Š 1107 | G 910 | 
V 200 mm

Št.: 60.31.205

Combi-Duo. 

Vodila za pladnje Tip Combi-Duo 6-1/1

Različica Combi-Duo, 5+1 vodilo (zgornje 
vodilo snemljivo, za zagotavljanje najvišje 
višine 1,60 m, pri postavitvi na tleh 6-1/1 E na 
10-1/1 E)

Št.: 60.61.678

Vodila za pladnje Tip Combi-Duo 6-2/1

Različica Combi-Duo, 5+1 vodilo (zgornje 
vodilo snemljivo, za zagotavljanje najvišje 
višine 1,60 m, pri postavitvi na tleh 6-2/1 E na 
10-2/1 E)

Št.: 60.62.188

Komplet za vgrajeni odvod odvečne maščobe za Combi-Duo

za postavitev na izravnalnem podnožju 
Combi-Duo 6-1/1 in 10-1/1

Št.: 60.75.873

za postavitev na podstavku I 
Combi-Duo 6-1/1 in 10-1/1

Št.: 60.75.406

za postavitev na podstavku II 
Combi-Duo 6-1/1 in 10-1/1

Št.: 60.75.874

za postavitev na izravnalnem podnožju 
Combi-Duo 6-2/1 in 10-2/1

Št.: 60.75.876

za postavitev na podstavku I 
Combi-Duo 6-2/1 in 10-2/1

Št.: 60.75.411

za postavitev na podstavku II 
Combi-Duo 6-2/1 in 10-2/1

Št.: 60.75.875

Načini postavitve. 

Kompleti za vgradnjo

Vgradni komplet z napo UltraVent XS Št.: 60.74.063

Vgradni komplet z napo UltraVent Plus XS Št.: 60.74.405

MobilityLine za samostoječe aparate

Premični nosilni okvir 20-1/1 Št.: 60.21.334

Premični nosilni okvir 20-2/1 Št.: 60.22.496

Tehnologija prezračevanja.

Klasična napa, UltraVent in UltraVent Plus

UltraVent XS Combi-Duo Št.: 60.73.943

UltraVent Plus XS Combi-Duo Št.: 60.74.404

UltraVent Combi-Duo Tipa 6-1/1, 10-1/1 Št.: 60.76.169

UltraVent Plus Combi-Duo 
Tipa 6-1/1, 10-1/1

Št.: 60.76.173

Klasična napa Combi-Duo Tipa  6-1/1, 
10-1/1

Št.: 60.76.221

UltraVent Combi-Duo Tipa 6-2/1, 10-2/1 Št.: 60.76.170

UltraVent Plus Combi-Duo 
Tipa 6-2/1, 10-2/1

Št.: 60.76.174

Klasična napa Combi-Duo Tipa  6-2/1, 
10-2/1

Št.: 60.76.222

UltraVent, Tip XS 6-2/3 Št.: 60.73.865

UltraVent Plus, Tip XS 6-2/3 Št.: 60.74.394

UltraVent, Tipa 6-1/1, 10-1/1 Št.: 60.75.134

UltraVent Plus, Tipa 6-1/1, 10-1/1 Št.: 60.75.142

Klasična napa, Tipa 6-1/1, 10-1/1 Št.: 60.76.217

UltraVent, Tipa 6-2/1, 10-2/1 Št.: 60.75.135

UltraVent Plus, Tipa 6-2/1, 10-2/1 Št.: 60.75.143

Klasična napa, Tipa 6-2/1, 10-2/1 Št.: 60.76.218

UltraVent, Tip 20-1/1 Št.: 60.75.136

UltraVent, Tip 20-2/1 Št.: 60.75.137

Dodatna oprema. 

VarioSmoker

VarioSmoker Št.: 60.73.008

USB-sonda za merjenje temperature jedra

Sonda za merjenje temperature jedra 
za pripravo sous-vide za namizne in 
samostoječe aparate

Št.: 60.76.316

1 zunanja sonda za merjenje temperature 
jedra za namizne aparate

Št.: 60.76.317

1 zunanja sonda za merjenje temperature 
jedra zasamostoječe aparate

Št.: 60.76.318

Nosilec za določanje položaja sonde za merjenje temperature 
jedra

Tipi 6-1/1, 10-1/1, 6-2/1, 10-2/1, 
20-1/1 in 20-2/1

Št.: 60.71.022
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Podstavki. 

Podstavki Tip XS 6-2/3

Podstavek XS, standardni, mere Š 629 | 
G 438 | V 148 mm

Št.: 60.31.029

Podstavek I, standardni, mere Š 634 | G 558 
| V 931 mm

Št.: 60.31.018

Podstavek I, z vrtljivimi kolesi, mere Š 683 | 
G 656 | V 943 mm

Št.: 60.31.169

Podstavek II, standardni, mere Š 639 | 
G 563 | V 932 mm

Št.: 60.31.044

Podstavek II, s pritrditvijo (MarineLine), 
mere Š 689 | G 613 | V 932 mm

Št.: 60.31.057

Izravnalno podnožje in podstavki za Tipa 6-1/1 in 10-1/1

Izravnalno podnožje, Tipa 6-1/1, 10-1/1, 
mere Š 850 | G 614 | V 35 mm

Št.: 60.74.795

Mobilno izravnalno podnožje z valjčki, 
Tipa 6-1/1, 10-1/1

Št.: 60.31.545

Podstavek I, standardni, mere Š 860 | G 685 
| V 699 mm

Št.: 60.31.089

Podstavek I, z vrtljivimi kolesi, mere Š 883 | 
G 763 | V 699 mm

Št.: 60.31.095

Podstavek I, s pritrditvijo (MarineLine), 
mere Š 885 | G 710 | V 699 mm

Št.: 60.31.096

Podstavek II, standardni, mere Š 860 | 
G 703 | V 699 mm

Št.: 60.31.086

Podstavek II, z vrtljivimi kolesi, mere Š 883 | 
G 769 | V 699 mm

Št.: 60.31.103

Podstavek II, s pritrditvijo (MarineLine), 
mere Š 885 | G 715 | V 699 mm

Št.: 60.31.110

Podstavek II, pekarski standard, standardni, 
mere Š 860 | G 703 | V 699 mm

Št.: 60.31.209

Podstavek II, pekarski standard, z vrtljivimi 
kolesi, mere Š 883 | G 769 | V 699 mm

Št.: 60.31.210

Podstavek II, pekarski standard, s 
pritrditvijo (MarineLine), mere Š 885 | 
G 715 | V 699 mm

Št.: 60.31.211

Podstavek II, pekarski standard, različica 
UltraVent, standardni, mere Š 860 | G 703 | 
V 945 mm

Št.: 60.31.212

Podstavek II, pekarski standard, različica 
UltraVent, z vrtljivimi kolesi, mere Š 883 | 
G 769 | V 945 mm

Št.: 60.31.213

Podstavek II, MobilityLine, mere Š 1199 | 
G 892 | V 792 mm

Št.: 60.31.164

Podstavek III, standardni, mere Š 860 | 
G 703 | V 699 mm

Št.: 60.31.091

Podstavek III, z vrtljivimi kolesi, mere Š 883 
| G 769 | V 699 mm

Št.: 60.31.105

Podstavek III, s pritrditvijo (MarineLine), 
mere Š 885 | G 715 | V 699 mm

Št.: 60.31.112

Podstavek III, različica UltraVent, standardni, 
mere Š 860 | G 703 | V 945 mm

Št.: 60.31.214

Dodatki za montažo.

Klančina za neravna tla

Tip 20-1/1 Št.: 60.21.262

Tip 20-2/1 Št.: 60.22.380

Povišanje namiznih aparatov

S pritrditvijo (MarineLine), mere Š 880 | 
G 663 | V 150 mm

Št.: 60.31.099

Povišanje prostostoječih aparatov

Tipi 20-1/1, 20-2/1 Št.: 60.70.407

Povišanje za vstavni voziček

Tip 20-1/1 Št.: 60.21.297

Tip 20-2/1 Št.: 60.22.386

Toplotne zaščite za stranice

Toplotna zaščita za levo stran, Tip XS 6-2/3 Št.: 60.74.182

Toplotna zaščita za levo stran, Tip 6-1/1 Št.: 60.75.110

Toplotna zaščita za desno stran, Tip 6-1/1 Št.: 60.75.113

Toplotna zaščita za levo stran, Tip 10-1/1 Št.: 60.75.773

Toplotna zaščita za desno stran, Tip 10-1/1 Št.: 60.75.771

Toplotna zaščita za levo stran, Tip 6-2/1 Št.: 60.75.769

Toplotna zaščita za desno stran, Tip 6-2/1 Št.: 60.75.768

Toplotna zaščita za levo stran, Tip 10-2/1 Št.: 60.75.776

Toplotna zaščita za desno stran, Tip 10-2/1 Št.: 60.75.774

Toplotna zaščita za levo stran, Tip 20-1/1 Št.: 60.75.829

Toplotna zaščita za levo stran, Tip 20-2/1 Št.: 60.75.826

Varovalo pretoka (samo za plinske aparate)

Tip 6-1/1 Št.: 70.01.339

Tip 10-1/1 Št.: 70.01.340

Tip 6-2/1 Št.: 70.01.431

Tip 10-2/1 Št.: 70.01.582

Tip 20-1/1 Št.: 70.01.583

Tip 20-2/1 Št.: 70.01.492

Izpušni kolektor za plinske aparate

Tip 6-1/1 Št.: 70.01.360

Tip 10-1/1 Št.: 70.01.376

Tip 6-2/1 Št.: 70.01.432

Tip 10-2/1 Št.: 70.01.586

Tip 20-1/1 Št.: 70.01.587

Tip 20-2/1 Št.: 70.01.493

Nosilec ročaja za vstavne vozičke

Tipi 20-1/1, 20-2/1 Št.: 60.75.895

Komplet za priključitev aparata

Tipi XS 6-2/3, 6-1/1, 10-1/1, 6-2/1, 
10-2/1, 20-1/1, 20-2/1

Št.: 60.70.464

Izravnalno podnožje in podstavki za Tipa 6-1/1 in 10-1/1

Podstavek III, različica UltraVent, z vrtljivimi 
kolesi, mere Š 904 | G 769 | V 945 mm

Št.: 60.31.215

Podstavek IV, standardni, mere Š 860 | 
G 703 | V 699 mm

Št.: 60.31.093

Podstavek IV, z vrtljivimi kolesi, mere Š 883 
| G 769 | V 699 mm

Št.: 60.31.107

Podstavek IV, s pritrditvijo (MarineLine), 
mere Š 885 | G 715 | V 699 mm

Št.: 60.31.114

Izravnalno podnožje in podstavki za Tipa 6-2/1 in 10-2/1

Izravnalno podnožje, Tipa 6-2/1, 10-2/1, 
mere Š 1072 | G 814 | V 35 mm

Št.: 60.74.597

Mobilno izravnalno podnožje z valjčki, 
Tipa 6-2/1, 10-2/1

Št.: 60.31.574

Podstavek I, standardni, mere Š 1082 | 
G 885 | V 699 mm

Št.: 60.31.090

Podstavek I, z vrtljivimi kolesi, 
mere Š 1105 | G 963 | V 699 mm

Št.: 60.31.102

Podstavek I, s pritrditvijo (MarineLine), 
mere Š 1107 | G 910 | V 699 mm

Št.: 60.31.109

Podstavek II, standardni, 
mere Š 1082 | G 903 | V 699 mm

Št.: 60.31.087

Podstavek II, z vrtljivimi kolesi, 
mere Š 1105 | G 969 | V 699 mm

Št.: 60.31.104

Podstavek II, s pritrditvijo (MarineLine), 
mere Š 1107 | G 915 | V 699 mm

Št.: 60.31.111

Podstavek II, MobilityLine, mere Š 1421 | 
G 1092 | V 792 mm

Št.: 60.31.165

Podstavek III, standardni, mere Š 1082 | 
G 903 | V 699 mm

Št.: 60.31.092

Podstavek III, z vrtljivimi kolesi, mere 
Š 1105 | G 969 | V 699 mm

Št.: 60.31.106

Podstavek III, s pritrditvijo (MarineLine), 
mere Š 1107 | G 915 | V 699 mm

Št.: 60.31.113

Podstavek III, različica UltraVent, standardni, 
mere Š 1082 | G 903 | V 945 mm

Št.: 60.31.216

Podstavek III, različica UltraVent, z vrtljivimi 
kolesi, mere Š 1105 | G 974 | V 945 mm

Št.: 60.31.217

Podstavek IV, standardni, mere Š 1082 | 
G 903 | V 699 mm

Št.: 60.31.094

Podstavek IV, z vrtljivimi kolesi, 
mere Š 1105 | G 969 | V 699 mm

Št.: 60.31.108

Podstavek IV, s pritrditvijo (MarineLine), 
mere Š 1107 | G 915 | V 699 mm

Št.: 60.31.115

Usmerjevalnik kondenza

Tip XS 6-2/3 (H 438 mm) Št.: 60.74.037

Tipi 6-1/1, 10-1/1, 6-2/1 in 10-2/1 (H 
458 mm)

Št.: 60.72.592

Tipa 20-1/1 in 20-2/1 (H 480 mm) Št.: 60.75.326

Zidni nosilec

Tip XS 6-2/3 Št.: 60.30.968

Tip 6-1/1 Št.: 60.31.168

Proizvodi za čiščenje in nego. 

Čistilne tablete Active Green (za iCombi Pro in iCombi Classic)

Čistilne tablete Active Green, 150 kosov Št.: 56.01.535

Čistilne tablete (za vse aparate SelfCookingCenter in 
CombiMaster Plus)

Čistilne tablete, 100 kosov Št.: 56.00.210

Care tablete (za aparate iCombi Pro, iCombi Classic in 
SelfCookingCenter s tehnologijo Efficient CareControl)

Care tablete, 150 kosov Št.: 56.00.562

Tablete za izpiranje (za aparate SelfCookingCenter brez 
tehnologije Efficient CareControl in aparate CombiMaster Plus)

Tablete za izpiranje, 50 kosov Št.: 56.00.211

Tablete proti penjenju (za vse aparate iCombi Pro, 
iCombi Classic, SelfCookingCenter in CombiMaster Plus)

Tablete proti penjenju, 120 kosov Št.: 56.00.598

Tekoče čistilo (za vse aparate CombiMaster in ClimaPlus Combi)

Tekoče čistilo soft (za vse aparate 
CombiMaster in ClimaPlus Combi)

Št.: 9006.0136

Tekoče čistilo jedko (za vse aparate 
CombiMaster in ClimaPlus Combi)

Št.: 9006.0153

Tekočina za izpiranje (za vse aparate 
ClimaPlus Combi s sistemom CleanJet)

Št.: 9006.0137

Tekočina za odstranjevanje vodnega kamna (za vse 
aparate SelfCookingCenter brez tehnologije CareControl, 
CombiMaster, ClimaPlus Combi)

Tekočina za odstranjevanje vodnega kamna, 
10 l

Št.: 6006.0110

Črpalka za čiščenje vodnega kamna iz 
parnega generatorja

Št.: 6004.0203

Ročna brizgalka

Ročna brizgalka za ročno čiščenje Št.: 6004.0100
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Osnova za vse. 

Lopatica

Tip 2-XS, 2-S, L, XL Št.: 60.71.643

Zajemalka

Neperforirana, Tip 2-S, L, XL Št.: 60.73.348

Perforirana, Tip 2-S, L, XL Št.: 60.73.586

Mešalo

Tip L, XL Št.: 60.72.131

Košare za kuhanje in cvrtje

Košara za kuhanje, Tip 2-XS Št.: 60.74.970

Košara za cvrtje, Tip 2-XS Št.: 60.75.019

Košara za kuhanje, Tip 2-S Št.: 60.74.986

Košara za cvrtje, Tip 2-S Št.: 60.75.330

Košara za kuhanje Tip L, XL 
(Priporočilo: 2 × za L in 3 × za XL)

Št.: 60.74.983

Košara za cvrtje, Tip L, XL
(Priporočilo: 2 × za L in 3 × za XL)

Št.: 60.75.391

Roka za avtomatično dviganje in spuščanje

Tip 2-XS Št.: 60.74.791

Tip 2-S Št.: 60.75.359

Tip L Št.: 60.75.909

Tip XL Št.: 60.75.129

Cedilo

Tip 2-XS, 2-S Št.: 60.74.666

Tip L Št.: 60.75.975

Tip XL Št.: 60.74.908

Mreža za dno ponve

Tip 2-XS Št.: 60.74.832

Tip 2-S, L, XL Št.: 60.74.663

Posebni načini uporabe. 

Komplet košaric za porcije, Tip 2-XS

4 košarice za porcije 1/6 GN perforirane + 
okvir za košarice

Št.: 60.75.300

4 košarice za porcije 1/6 GN neperforirane 
s pokrovom + okvir za košarice

Št.: 60.75.978

4 košarice za porcije 1/6 GN za cvrtje + 
okvir za košarice

Št.: 60.75.979

Komplet košaric za porcije Št.: 60.76.407

Komplet košaric za porcije, Tip 2-S

6 košaric za porcije 1/6 GN perforirane + 
okvir za košarice

Št.: 60.75.305

6 košaric za porcije 1/6 GN neperforirane s 
pokrovom + okvir za košarice

Št.: 60.75.306

6 košaric za porcije 1/6 GN, za cvrtje + 
okvir za košarice

Št.: 60.75.307

Komplet košaric za porcije Št.: 60.76.408

Komplet 2 košaric za porcije

1/6 GN neperforirane s pokrovom Št.: 60.75.302

1/6 GN perforirane Št.: 60.75.303

1/6 GN za cvrtje Št.: 60.75.982

Komplet 2 pokrovov za košarice za porcije 
1/6 GN

Št.: 60.75.311

Nastavek za svaljke

Tip 2-XS, 2-S Št.: 60.74.958

Tip L, XL Št.: 60.75.629

Postavitev. 

Podstavki Tip 2-XS

Z nogicami
Mere Š 1100 | G 717 | V 595 mm

Št.: 60.31.221

Z nogicami iz nerjavečega jekla
Mere Š 1130 | G 717 | V 595 mm

Št.: 60.31.538

Z vrtljivimi kolesi
Mere Š 1100 | G 717 | V 595 mm

Št.: 60.31.317

Za postavitev na podeste oz. bloke
Mere Š 1100 | G 717 | V 460 mm

Št.: 60.31.540

Podstavki Tip 2-S

Z nogicami
Mere Š 1100 | G 899 | V 595 mm

Št.: 60.31.319

Z nogicami iz nerjavečega jekla
Mere Š 1130 | G 899 | V 595 mm

Št.: 60.31.539

Z vrtljivimi kolesi
Mere Š 1100 | G 899 | V 595 mm

Št.: 60.31.320

Za postavitev na podeste oz. bloke
Mere Š 1100 | G 899 | V 460 mm

Št.: 60.31.541

Proizvodi za čiščenje  
in nego. 

Tekoče čistilo

Tekoče čistilo jedko, 10 l Št.: 9006.0153

Čistilna roka, vkl. s 4 blazinicami

Čistilna roka, vkl. s 4 blazinicami Št.: 60.73.925

Čistilne blazinice

Komplet 2 grobih čistilnih blazinic Št.: 60.73.922

Komplet 2 mehkih čistilnih blazinic Št.: 60.73.923

Čistilne gobice

Komplet 6 čistilnih gobic Št.: 60.73.924

Komplet za čiščenje

Tekoče čistilo jedko – 10 l, 1 čistilna roka, 
2 grobi čistilni blazinici, 2 mehki čistilni 
blazinici, 1 čistilna gobica

Št.: 60.73.920 

Montaža. 

Montaža na zid ali predelno steno

Tip L Št.: 60.75.993

Tip XL Št.: 60.75.934

Komplet za talno pritrditev

Tip L, XL Št.: 60.72.905

Komplet za pritrditev na pult

Tip 2-XS, 2-S Št.: 60.76.118

Komplet za priključitev odtoka

Tip 2-XS, 2-S Št.: 87.00.745

Tip L, XL Št.: 87.00.746

Prostor za shranjevanje (dodatne police in vodila)

Tip L opcijsko

Tip XL opcijsko

Zaščitni paneli za podnožje

Tip L opcijsko

Tip XL opcijsko

Dodatna mobilna oprema 

VarioMobil 

1/1 GN Tip 2-XS, 2-S
Mere Š 425 | G 756 | V 798 mm

Št.: 60.73.349

2/1 GN Tip L, XL
Mere Š 620 | G 863 | V 806 mm

Št.: 60.70.107

Voziček za košare

Tip 2-S, L, XL
Mere Š 418 | G 591 | V 1522 mm

Št.: 60.73.612

Voziček za olje

Tip L, XL
Mere Š 603 | G 605 | V 1096 mm

Št.: 60.74.941

	 Več o originalni dodatni opremi 
RATIONAL na:

rational-online.com/xx/accessories
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ConnectedCooking

HACCP poročilo je na voljo
iVario Pro L

ConnectedCooking

Postopek priprave »Pečenje« se je 
končal

iCombi Pro 10-1/1

	 ConnectedCooking
RATIONAL – učinkovito 
povezovanje. Da boste imeli 
vedno vse v svojih rokah.

rational-online.com/xx/
ConnectedCooking

ConnectedCooking.

Vse na dosegu roke, 
vse pod nadzorom.

Povezovanje se razvija dalje – vse poteka digitalno, vse je 
usklajeno. Tako kot pri aplikaciji ConnectedCooking podjetja 
RATIONAL. Prenos receptov, upravljanje aparatov, podatki 
o higieni, posodobitve programske opreme, dostop na 
daljavo za servisne storitve – z varno rešitvijo za omrežno 
povezovanje lahko nadzirate vse iz svoje pisarne. Za vse aparate, 
ki so povezani v omrežje. Na ta način lahko tudi prikličete in 
shranite HACCP podatke za vse aparate. Recepte prenesite v 
vaše aparate z zgolj enim klikom. Vse, kar za to potrebujete je 
računalnik, pametni telefon ali tablica. Bolj enostavno ne gre.

Obrazec za ponudbo ali naročilo.

Izberite. Naročite. Začnite.

	 Kontakt
Telefon 02/8821900
Faks 02/8821901

	 info@slorational.si

Podjetje	 Kontaktna oseba

Poštna številka/kraj	

Faks	

E-pošta

Ponudba – ustrezno izpolnite.

Opis artikla Številka artikla GN Količina
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SLORATIONAL d.o.o.
Ronkova ulica 4
2380 Slovenj Gradec
Slovenija

Tel. +386 2 8821900
Fax +386 2 8821901

info@slorational.si
slorational.si


